
- Koordination und Organisation der Mensa 
- Verantwortung für die Hygienevorschriften 
- Zubereitung von Speisen und Snacks 
- Essensausgabe inkl. Kassieren und Kassenabrechnung 
- Bestellung und Einkauf von Waren 
- Erstellen der Dienst- und Speisepläne 

- Sie bringen die Fähigkeit zum selbstständigen Arbeiten und ein freundliches 
Auftreten mit. 

- Sie sind motiviert, engagiert und verantwortungsbewusst. 
- Sie bringen Anleitungsqualitäten für Ihre Kolleg/-innen mit 
- Sie haben Erfahrungen in der Gemeinschaftsverpflegung 
- Sie sind bereit, die Budgetverantwortung mitzutragen 
- Sie haben eine abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin, Hauswirtschaftskraft, 

Hotelfachmann/-frau oder eine vergleichbare Ausbildung 


